Einladung zum 10. qualityaustria Lebensmittelforum Online-Ansicht
Uber uns

qualityaustria TIMES

Kontakt

Lebensmittel: verfiigbar, unabdingbar, kostbar

In der Europaischen Union werden jedes Jahr pro Person durchschnittlich 179 kg Lebensmittel
weggeworfen: Diese teils gedffneten oder original verpackten Lebensmittel waren meist noch
genieBbar. Weltweit landen ca. 1,3 Milliarden Tonnen Lebensmittel jahrlich im Mill und sind damit
ein Verlust in der Wertschépfungskette, der drastische Auswirkungen auf unsere Umwelt hat.

Das 10. qualityaustria Lebensmittelforum widmet sich unter anderem dem Thema Food Waste
und stellt Strategien zur Vermeidung von Lebensmittelverschwendung vor. In diesem Jahr erwarten
Sie die folgenden drei Schwerpunktthemen:

m IFS Food und unangekiindigte Audits
m Erfolgsfaktor Lieferantenmanagement
m Food Waste - Leben wir im Uberfluss?

Auch heuer kénnen Sie am darauffolgenden Tag, 20. September 2018, die Veranstaltung
Lebensmittel.Recht.Up2Date besuchen, die rechtliche Schwerpunktthemen im Bereich der
Lebensmittelsicherheit thematisiert.

Lassen Sie sich diese zwei spannenden Tage nicht entgehen und melden Sie sich gleich an!

Hier weiterlesen

Sehr geehrte Kunden und Interessenten! Uberblick

Wir freuen uns sehr, Sie zum 10-jahrigen Jubildum des B Lebensmittel: verfligbar,
qualityaustria Lebensmittelforums am Mittwoch, 19. unabdingbar, kostbar
September 2018, im Arcotel Nike in Linz einladen zu B Tag 1: Schwerpunkt "Food
dirfen. Waste - Leben wir im

Wir hoffen, Sie sind dabei wenn im Anschluss an das Forum bei Uberfluss?"

Sekt und Fingerfood auf die letzten 10 Jahre angestoBen wird! B Tag 1: qualityreport —
Daher steht auch ein Zimmerkontingent zur Selbstbuchung im Aktuelles aus der Branche

Arcotel Nike fur unsere Teilnehmer zur Verfiigung.

Tag 2: Afrikanische
Schweinepest (ASP):
Vorbereitungsmaoglichkeit...
fir Behdrden und Betriebe

Heute mochten wir Ihnen den ersten Teil der spannenden
Vortrage die Sie erwarten, vorstellen. Wir freuen uns auf Ihr
Kommen, hier geht's zur Anmeldung.

B Kooperationspartner
Beste GriiBe, B Anmeldung
. B Organisatorisches
/{/KLuQ w@gm B Downloads

Nina Weynandt, MA
Eventmanagement


https://qualityaustria.eyepinnews.com/NnJ6PlfqcY
http://www.qualityaustria.com/index.php?id=2244
http://www.qualityaustria.com/index.php?id=2910
http://www.qualityaustria.com/index.php?id=2647
https://qualityaustria.eyepinnews.com/Lr7V6pF20gN8r
https://qualityaustria.eyepinnews.com/C6VKjMS8qV4
https://qualityaustria.eyepinnews.com/LWBoR1tDgJp58

Tag 1: Schwerpunkt "Food
Waste - Leben wir im
Uberfluss?"

Global gesehen geht ein Drittel
der produzierten Lebensmittel
entlang der gesamten
Wertschopfungskette, vom Feld
bis zum Teller, verloren. Julia
Haslinger, Programmleitung
Nachhaltige Ernahrung, WWF
Austria, behandelt in ihrem
Vortrag vermeidbare
Lebensmittelabfélle entlang der
Wertschopfungskette und gibt
Empfehlungen, wie diese
reduziert werden kdnnen.

Hier weiterlesen

Tag 2: Afrikanische
Schweinepest (ASP):
Vorbereitungsmoglichkeiten
fiir Behorden und Betriebe
Die ASP ist eine
hochansteckende Viruskrankheit
der Haus- und Wildschweine.
Eine konkrete Bedrohung
Osterreichs liegt durch
Ausbriiche bei Wildschweinen in
Tschechien und Ungarn vor. Dr.
Herfried Haupt, Amtstierarzt
Bezirkshauptmannschaft
Hartberg-Firstenfeld, erlautert
in seinem Vortrag u. a. welche
VorbeugungsmaBnahmen
Betriebe unter Anwendung der
ISO 9001 treffen kdnnen.

Hier weiterlesen

Anmeldung

Eine schriftliche Anmeldung zur
Veranstaltung ist erforderlich.

Teilnahmegebiihr: € 190,00
(exkl. MwSt.) pro Tag

€ 300,00 (exkl. MwsSt.) flr
beide Tage

Anmeldeschluss:
Donnerstag, 13. September
2018

Hier anmelden

Tag 1: qualityreport -
Aktuelles aus der Branche
Auch dieses Jahr wird

DI Wolfgang Leger-
Hillebrand, Prokurist
Branchenmanagement
Lebensmittelsicherheit, Quality
Austria, eine pragnante
Ubersicht zu aktuellen
Entwicklungen in der
Lebensmittelbranche geben und
ausfiihren, mit welchen
Herausforderungen die Branche
kinftig konfrontiert sein wird.
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Hier weiterlesen

Kooperationspartner

Wir freuen uns sehr, die Firma
Zeller Labworld als
Kooperationspartner gewonnen
zu haben. Zeller Labworld
beliefert Laboratorien mit allen
notwendigen Geraten sowie
Verbrauchsmaterialien und fihrt
Reparaturen ebenso wie
WartungsmaBnahmen durch.

zeller

Hier weiterlesen

Organisatorisches

Termin:
19. und 20. September 2018

Uhrzeit:
09:00 - 17:00 Uhr

Ort: Arcotel Nike,
Untere Donaulande 9, 4020 Linz

Hier weiterlesen


https://qualityaustria.eyepinnews.com/CAOKxrc281Y
https://qualityaustria.eyepinnews.com/C03DBMfZpy8
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CnJ6Plfjk6k
https://qualityaustria.eyepinnews.com/LjJ6PBfRMW6nq
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CvJLkwfKRy0
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CzlYoAf97mg
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CxjLmyUwzQr
http://www.qualityaustria.com/index.php?id=2495

Downloads

Programm Programm
Lebensmittel- Lebensmittel.
forum 2018 Recht.Up2Date
(789 KB) (789 KB) Flyer IFS Flyer ISO Flyer HACCP
(178 KB) 22000 (135 KB)
(178 KB)
qualityaustria Video-Channel
Das war das Lebensmittelforum qualityaustria
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www.qualityaustria.com E-Mail: office@qualityaustria.com


https://qualityaustria.eyepinnews.com/C03DBMfZprk
https://qualityaustria.eyepinnews.com/C03DBMfZprk
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CjJ6PBfPVyy
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CjJ6PBfPVyy
https://qualityaustria.eyepinnews.com/Cq8L9oSlV79
https://qualityaustria.eyepinnews.com/Cq8L9oSlV79
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CoJXPmfZQK6
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CoJXPmfZQK6
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CpVLPnSK7xq
https://qualityaustria.eyepinnews.com/CpVLPnSK7xq
https://qualityaustria.eyepinnews.com/LGKWEAUApvGq5
https://www.qualityaustria.com/qualityaustria-channel/
http://www.qualityaustria.com/
http://www.qualityaustria.com/
mailto:office@qualityaustria.com

